
PLATEAU FROMAGES

Vous avez le choix entre le Plateau 
de l’Affineur (assortiment classique 
de fromages AOP d’ici et d’ailleurs) 
ou la Sélection du Marché avec des 
spécialités et perles méconnues,  
dénichées sur le marché de Rungis.
Repas	  € 14,00 p.p. 
portion de 250g  
Dessert	 € 8,40 p.p. 
portion de 150g 

Pré-Dessert	 € 5,60 p.p. 
portion de 100g 

Vous pouvez combiner fromages et charcu-
teries fines. Nous conseillons une propor-
tion de  2/3 fromages et 1/3 charcuteries.

Une présentation originale ?

Nous disposons les fromages sur 
une belle planche en bois avec noix, 
fruits secs et gelée de fruits : € 14,00 
par planche (max. 10 pers/planche; 
jusqu’à 3 pers. : € 9 par planche).

Les plateaux de charcuteries sont dé-
corés avec des tomates sechées, oli-
ves, cornichons…€ 18,00 par planche 
(max. 7 pers. en repas par planche)

Caution de € 50,00 par planche  
(payable en espèces)

PLATEAU RÉCEPTION
Des fromages affinés, ou/et des char-
cuteries fines, présentés en portions 
de dégustation, sur une belle planche 
en bois pour ravir les papilles de vos 
convives.

A partir de 4 personnes (portion 150g)

Bouchées fromages	 € 12,00 p.p. 
Bouchées charcuteries	 € 15,00 p.p.
Combinaison fromages  
et charcuteries	 € 13,00 p.p.

Caution de € 50,00 par planche  
(payable en espèces)

Pour un grand nombre ?

A partir de 50 personnes en repas, 
nous vous proposons un assortiment 
équilibré, avec au moins 10 types de 
fromages différents. € 12,60 p.p. 
portion 250 g

Présentation sur de belles planches 
en bois avec noix, fruits secs et gelée 
de fruits. € 14,00 par planche

Pour des écoles ou associations au 
budget parfois limité, nous prépa-
rons des buffets sur mesure à un prix 
adapté, mais toujours aussi savou-
reux.



RACLETTE & FONDUE

En saison, nous offrons un grand 
choix de produits pour varier vos 
plaisirs

La Fondue Maison               € 12,00* p.p.  
(Gruyère, Emmentaler, Sbrinz)

La Fondue Moitié-Moitié   € 13,00* p.p.  
(Gruyère, Vacherin Fribourgeois)

La Fondue Jurassienne    €12,00* p.p. 
(Comté jeune, Comté réserve  
& Comté prestige)

* Portion de 250g

Les fromages pour raclette 
Nous vous conseillons 250 gr. / pers.  
& un assortiment de 4 fromages.

En assortiment :
Savoie, Suisse ‘tradition’, St-Niklaus,  
le Valèt, Piment d’Espelette, Ail des ours, 
Herbes sauvages, Poivre, Moutarde,  
Fumée, Cèpes, Chèvre, Brebis, Bleu  
du Vercors, Truffe      de € 35/kg à € 52/kg

Présentation sur planche :  
€ 8,00/planche (max. 8 pers. par planche)
Caution de € 50,00 par planche

Des appareils à fondue et à raclette 
(quart/demi-meule) sont disponibles 
gratuitement contre une caution,  
respectivement de 50€ et 75€. 

ASSIETTES APÉRITIVES

Assiette Italienne 	 € 10,00 p.p.  
(Jambon de Parme, Felino,  
Tomate-mozzarella, Parmesan)

Assiette Espagnole	 € 10,00 p.p. 
(Jambon Serrano, Manchego,  
Chorizo, Olives mixtes)

Assiette Suisse	 € 10,00 p.p. 
(Tête de Moine, Grison, Emmentaler  
& Noix, Appenzeller)

À partir de 2 personnes  
(Jusqu’à 4 personnes par assiette). 
€ 35,00 de caution par assiettes

POUR COMMANDER
Les plateaux et autres formules sont prépa-
rés uniquement après commande  
(min. 1  jour à l’avance).

Pour mieux répondre à toutes vos attentes, 
nous vous demandons de passer vos com-
mandes au magasin ou par téléphone.

Rue Vanderkindere 137, 1180 Bruxelles

hazardaffineurs.be

Du mardi au vendredi de 10h00 à 18h30 
Samedi de 9h à 18h

02/851 89 60 - info@hazardaffineurs.be


